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IL PANETTONE GASTRONOMICO

E un’atmosfera unica quella che, gia in questo periodo, inizia a colorare le citta di luci e addobbi e a riempire
ogni angolo di strada con i fragranti aromi di prelibatezze appena sfornate. Forse, parlare di “magia del Natale”
& davvero azzeccato. Una magia che arriva anche in tavola, grazie a piatti della tradizione senza i quali la festa
non sarebbe del tutto completa. Per questo, i profumi che incontriamo fin dalla soglia della Pasticceria Panzera
ci inebriano subito di una rassicurante tranquillita.

A colpirci & una delle specialita di maggior successo: il panettone gastronomico.



https://www.cibiexpo.it/il-panettone-gastronomico/






http://www.perrisbite.it/natale-2019-i-miei-consigli-per-imbandire-una-tavola-di-qualita-felicita-

a-tutti/



Natale 2019, i panettoni piu strani

Coi pomodori e le melanzane, con ananas e zenzero,
con il rhum e con il bourbon: uno squardo ai
panettoni artigianali piu curiosi del 2019

https://www.touringclub.it/natale-2019-i-panettoni-piu-strani/immagine/2/pan-de-lor-alle-

nocciole



https://style.corriere.it/lifestyle/food-e-drink/il-miglior-panettone-del-natale-

2019/?ref=216297&foto=8#gallery




Panettone o Pan de Lor? A Milano puoi scegliere

©® 18 Dicembre 2019

Con queste premesse, Lorenzo Panzera ha voluto dare un segnale: il dolce di Natale € importante e deve essere qualcosa di
speciale; non basta seguire le tendenze o proporre un lievitato solo perché “cosi fan tutti”. Deve avere un significato che,
ispirandosi alla tradizione del panettone milanese, possa esprimere un concetto diverso, offrire 'occasione di un consumo che

non si esaurisce con le festivita ma continui nel corso dell'anno, perché unico e straordinario.

Tor des Géants® & I'endurance trail piu duro al mondo in ambiente di montagna; all'edizione 2019 hanno partecipato quasi 1000
atleti provenienti da 83 paesi e Lorenzo Panzera, dopo quattro giorni e quattro notti di cammino, partito da Courmayeur per poi
ritornarvi percorrendo I'Alta Via n°1 e la n°2 della Val d'Aosta — 330 km e 24.000 metri di dislivello -, ha centrato l'obiettivo,

tagliando I'ambito traguardo.

https://www.salaecucina.it/slide-home/panettone-o-pan-de-lor-a-milano-puoi-scegliere/




italiangourmet
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Non solo panettoni, ma anche soffici pandori, deliziosi soggetti in cioccolato, innovative collezioni di
praline, torroni e tavolette; non mancano poi le torte dedicate, i biscottini decorati e, tra le dolci novita di
quest’anno, le palle decorative in cioccolato. Tantissime e suggestive, dunque, le linee pensate per il
Natale da Pasticceri, Pasticcerie e aziende di riferimento del settore che propongono idee regalo
raffinate, talvolta solidali, senza scordare di suggerire qualche frizzante spunto per un brindisi davvero
speciale!

di Valeria Maffei

https://www.italiangourmet.it/e-il-natale-diventa-gourmet/16/




Pan de Lor di Lorenzo
Panzera



Un soffice e profumato lievitato realizzato con pochi e semplici ingredienti che si scioglie
in bocca, ricoperto da una croccante glassa a base di mandorle e zucchero, il Pan de Lor
presenta la sommita, simile a una corona, tempestata da una cascata di frutta secca,

alimento sano e nutriente.

https://www.langolodelgusto-enrose.it/pan-de-lor-di-lorenzo-panzera/




DONNAD ... fidata

Il migliore panettone milanese tradizionale e
farcito: dove trovarlo.

https://www.donnad.it/in-cucina/intorno-ai-fornelli/cosa-mangi/il-migliore-panettone-milanese-

tradizionale-e-farcito-dove




https://cucina.corriere.it/notizie/cards/panettoni-37-d-autore-regalare-mangiare-

natale/pasticceria-panzera.shtml




@ mentelocale.it

Alla ricetta classica del panettone, che si avvale dei soli profumi dell'uvetta, del cedro e della scorza di arancia,
Milano accosta anche un variegato men di alternative, dal pere e cioccolato al pistacchio, dalle amarene ai frutti

di bosco. Fra i migliori panettoni di Milano spopolano anche quest'anno le ricette vegane e le speciali creazioni
firmate dai maestri pasticceri, da Knam a Romito.

https://www.mentelocale.it/milano/articoli/81849-natale-2019-milano-col-panettone-artigianale-
dove-comprare-prezzi-pasticcerie.htm




Gara di Natale: bollicine, panettoni “firmati”
(dolci e salati), frutta secca e candita

9 DICEMBRE 2019 | di Marisa Fumagalli



http://ilditonelpiatto.corriere.it/2019/12/09/gara-di-natale-bollicine-panettoni-firmati-dolci-e-

salati-frutta-secca-e-candita/




Pan de Lor firmato Panzera

https://bartumagazine.it/2019/12/05/pan-de-lor-firmato-panzera/




f\‘@ ) PUNTARELLA Rossi

https://www.puntarellarossa.it/2019/12/01/migliori-panettoni-artigianali-milano-natale-2019/
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La tradizione cioccolatiera della Madame Reali piemontesi & alla base del
panettone di Fantolino nato in collaborazione con la Fondazione Torino Musei. Il
panettone e 400 mila confezioni di uova Delicatissime Fantolino sono state
brandizzate con la campagna promozionale della Fondazione Torino Musei e
contengono un voucher che, consegnato presso le casse di uno dei tre musei
torinesi (Palazzo Madama, GAM e MAO), consente di ottenere il biglietto
multimuseo al prezzo ridotto di 15 euro.



https://www.ilmessaggero.it/alimentazione/il _panettone italiano_parte _la_campagna_riconosci

mento_dop-4894761.html
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Pan de Lor, il dolce di Natale di Lorenzo Panzera dedicato al Tor
des Geants



https://pasticceriaextra.it/news-dal-mondo-pasticceria/item/3123-pan-de-lor-il-dolce-di-natale-
di-lorenzo-panzera-dedicato-al-tor-des-geants.html



ADORATO PANETTONE

11 grande lievitato per eccellenza é tra i dolci natalizi piu emblematici della tradizione italiana. Ma i
maestri lievitisti allargano il “parco panettoni”, aggiungendo sapori, studiando nuovi ingredienti,
ascoltando il mercato e le sue richieste.

di Marco Torcasio | 2 dicembre 2019

https://www.clubmilano.net/2019/12/panettoni-artigianali-milano-natale-2019/




E tu dove lo compri, perché, percome, I'anno scorso pero ho cambiato, io se non é Cova
nemmeno mi ci avvicino al panettone, pero l'ultima tendenza, ma sai che la zia ha
scoperto, quello cos’é, un pandoro? Orrore!

Simbolo identitario come nemmeno la Madonnina, il panetun é faccenda seria, anzi serissima.



https://lilimadeleine.com/2019/11/25/panettone-artigianale-a-milano-dove-comprarlo/




tolcegiomale

https://www.dolcegiornale.it/pasticcerie/pan-de-lor-panzera-milano/







https://www.famelici.it/carpet/il-natale-quando-arriva-arriva-ed-e-subito-panettone/
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https://www.cucineditalia.com/pan-de-lor-lorenzo-panzera/




- DATASTELLARE -

ppundi semisert o una. viovdane golosa



https://www.datastellare.com/blog/and-the-winner-is




https://www.mangiarebene.com/blog/magazine/regali-delle-feste




