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APERITIVO

FUORI BINARIO



MILANOTODAY

http://www.milanotoday.it/eventi/aperitivo-stazione-centrale.html




tolcegiomnale

Laperitivo - e la relativa produzione salata - come occasione di business non & una novita per la
pasticceria Panzera. «Lo facciamo da anni, nei nostri due punti vendita in zona Stazione Centrale e in via
Monte Santo», spiega Lorenzo Panzera a dolcegiornale.it. Da oggi, pero, c'&@ una novita: i cinque locali
che, con Panzera, affacciano su Piazza Luigi di Savoia, lato est della Stazione Centrale di Milano, danno
vita a una offerta congiunta proprio all'ora dell'aperitivo, che si chiama "Aperitivo Fuori Binario”.



https://www.dolcegiornale.it/pasticcerie/aperitivo-in-pasticceria-panzera-2019/




Home » Classifiche » Aperitivo in Stazione Centrale a Milano, cinque locali da scoprire

Aperitivo in Stazione Centrale a Milano, cinque locali
da scoprire

5 aperitivi da provare in Stazione Centrale a Milano

https://www.puntarellarossa.it/2019/06/03/aperitivo-stazione-centrale-milano/







https://www.good-mood.it/read/la-movida-arriva-in-stazione-con-l-aperitivo-fuori-binario
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Aperitivo Fuori Binario

https://www.mymi.it/aperitivo-fuori-binario/




vivimilano

Date e orari

GUD MILANO STAZIONE CENTRALE
piazza Luigi di Savoia 1/15
05/06/2019

di Mercoledi dalle 18:00 alle 21:00

https://vivimilano.corriere.it/serate/aperitivo-fuori-binario-alla-stazione-centrale/




APERITIVO FUORI BINARIO — East Side Central Station
Milano

5 proposte divertenti per fare aperitivo dove non te lo saresti mai
aspettato.

Pasticceria Panzera:

proposta “Panzera” con prodotti realizzati nel laboratorio di pasticceria, dai mini tramezzini
gastronomici gourmand (con pane home made) accompagnati da un calice di vino o da uno
Spritz da scegliere dalla lista. Prezzo: 7,50 € a persona.

https://www.milanoevents.it/2019/06/03/aperitivo-fuori-binario-gud-centrale/




Aperitivo Fuori Binario in Stazione Centrale

http://www.nuvolainviaggio.com/aperitivo-fuori-binario-in-stazione-centrale/




https://italiasquisita.net/it/posts/gud-stazione-centrale




https://www.fuorimagazine.it/blog/shooting/?permalink=quando-il-mood-is-g%C5%ABd




PASQUA 2019






Le migliori colombe artigianali di
Milano

Per voi che siete ancora alla ricerca della colomba perfetta da regalare a parenti e amici in occasione delle
festivita pasquali, ecco a voi la lista delle migliori colombe artigianali di Milano, preparate secondo la ricetta

tradizionale

https://blog.giallozafferano.it/unacucinadasingle/le-migliori-colombe-artigianali-di-milano/




Pasqua 2019 a Milano: colombe,
uova, menu e specialita artigianali.

By redazione - 15 Aprile, 2019 ®736 WO

https://www.gazzettadimilano.it/moda/pasqua-2019-a-milano-colombe-uova-menu-e-specialita-
artigianali/




| Pasqua 2019 a Milano: colombe, uova, menu e specialita artigianali.

La colomba classica di Panzera (35 euro al kg) & realizzata con materia prime quali burro di Normandia e I'arancio
candito della Calabria. Nella pasticceria di Stazione Centrale e in quella di Monte Santo si trovano pero anche quella
al cioccolato (42 euro al kg), con una glassa al cacao Venezuala Sur del Lago fondente al 75%; quella Mimosa (33

euro al kg), con pan di Spagna, crema chantilly, fragole a pezzi. C'e persino la colomba salata (38 euro al kg).

http://www.saporicondivisi.com/2019/04/15/pasqua-2019-a-milano-colombe-uova-menu-e-
specialita-artigianali/




Uova colorate e giocose, tutte realizzate all'interno del laboratorio a vista, e le colombe,
fiore all'occhiello con il panettone, di questa pasticceria completano questo ambiente

molto coccolo e goloso.






https://www.langolodelgusto-enrose.it/pasqua-secondo-pasticceria-panzera/




E tempo di Colomba, a ognuno la sua

https://www.361magazine.com/cucina/pasqua-colomba-ognuno-la-sua-2/










https://www.good-mood.it/read/colombe-e-uova-postpasquali




I Messanacro.ic

A Pasqua la colomba é salata e viene
servita come antipasto



https://www.ilmessaggero.it/alimentazione/colomba salata pasqua-4416125.html




Pasqua 2019 a Milano: colombe, uova, menu e
specialita artigianali

Pasqua 2019 a Milano, le colombe artigianali

https://www.puntarellarossa.it/2019/04/13/pasqua-2019-milano/




https://cucina.corriere.it/notizie/cards/colombe-29-migliori-secondo-noi-provare-assolutamente-
pasqua-2019/colomba-cioccolato-panzera.shtml




La colomba artigianale non ¢ la sorella
povera del panettone: ecco le migliori di
Milano!

https://www.ilmilaneseimbruttito.com/2019/04/08/la-colomba-artigianale-non-e-la-sorella-povera-
del-panettone-ecco-le-migliori-di-milano/




3 colombe strane. E solo una ¢ da mangiare

Siccome ogni anno siamo sommersi da proposte di

Daniela Ferrando colombe e uova, artigianali o industriali, di ogni forma

On 07/04/2019 gusto dimensione miscela e sorpresa, il piccolo BlogVs fa

http://www.foodthings.com una scelta alternativa: 3 colombe strane. Strane ma
molto accessibili. E, ciascuna a suo modo, tutte
memorabili.

http://www.blogvs.it/2019/04/07/3-colombe-strane-e-solo-una-e-da-mangiare/




VAMTY FAIR

https://www.vanityfair.it/vanityfood/mangiar-bene/2019/04/08/colombe-artigianali-migliori-
pasqua-2019







https://www.tigulliovino.it/dettaglio articolo.php?idArticolo=17779




Pasticceria Panzera Milano — Pasqua 2019

Colomba Mimosa

Dai colori delicati e primaverili, la Colomba Mimosa & una golosa torta Mimosa a forma di Colomba. Due strati di morbido pan di
spagna racchiudono una ricca crema chantilly con fragole a pezzi. Una cascata di cubetti di pan di spagna costituisce la copertura
della colomba mimosa, guarnita da un frutto colorato (fragola, lampone, mirtillo).

Euro 33/kg - Su ordinazione, disponibile in formato minimo da 6 persone

DOVE SI ACQUISTANO?

Panzera Milano

Viale Monte Santo 10 - 02 6597327

Stazione Centrale, Piazza Luigi di Savoia 1/9 - 02 67100917
www.panzeramilano.com

https://www.viedelgusto.it/pasticceria-panzera-milano-pasqua-2019/




L’ARTE DOLCIARIA DELLA PASQUA

L’arte dolciaria milanese per la Pasqua 2019 cerca e scopre nuovi ingredienti, nuovi abbinamenti e
nuove tecniche, tra colombe “cult”, new entry, limited edition e uova di cioccolato di design.

di Marco Torcasio | 15 aprile 2019

http://www.clubmilano.net/2019/04/dolci-pasqua-milano/




