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MILANO SCENDE IN PIAZZA

La citta-laboratorio annuncia un calendario fitto di rassegne e appuntamenti
Fra il centro storico e i nuovi poli di attrazione

i Chiara Pasquaetti Johnson ¢ Susanna Perazzoli
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Per questo long weekend il costo & di circa 250 € a persona

ONCOCT MILANO

Sette appartamenti e te spaziose camere
curate dallo studio Humus, La 2 ¢ a7

sono lepit grandi | Indifizzo: via Arolfo
i Gambio | W concctiatocom

Prezzi: doppia da 99 a 150 € con giardino);
i apparamens 135 € (per e pessond)

ROSSO SEGNALE

Gon ganin  tcxmazs el bl s,

Ospita moste:tre camere  un o

Vincenzo 34 | lndmzuxu A Sechni 15
3 | W scpmaleit

i 130 140

Prezzi:

SANTA MARTA SUTTES
Cin inque camere. Arredi
depoca | Tndirizzos v s S o d

Tel. 1245.37.33.69 | W
| Bresi  dcemre,

TAVERNA MORIGGI
o, raper dopo e i
e. Per rcette del tradizione
come Tossabuco e 1o allosaferano ¢
midollo | Tnditizzo: via Morigi 8
02.36.75.52.32 | Webs tavesnamoriggi,
com | Prezzo medio: 45 €

o4

TABLAFINA
Tl nuovo ristorante delPhorel NH Mikano
Porta Nuova. Tapas  materic prime
italiane: cozze marinate alla paprika,
sardine in extra vergine doliva

indirizzo: via Melchiore Gioia 6
Tel. 0262371 | Webs: tblafina.com
Prezzo medio: 30 €

BEERGARDEN
Aperto da poche scrtmane. Scttc tipi di
2 cucina taliana: uovo con

doppia da 190 2 300 €, suite da 2502 550 €

crema di patate ¢ porri ¢ spuma di speck,

spaghettone con pomaodoro daterino del
piénnolo ¢ grana | Indirizzo: via Por:
Lambertenghi 19 | Tel. 02.97.5754 47
Web: beergarden.t Prezzo medio: 23 €

ATTIMI
1l nuovo ristorante delo chef Heinz
Beck tra i grattaciel di CiyLife
Indirizzo: piazza Tre Torri

Tel. 0248029431

el it heinabeck/milno-ciyite
Prezzo : menu degustazione.
pydire

Per sapeme di pi
Per informazion, ndifz ¢ Pagenda
o e cnin .

Fotografa | QR e scarica
sul tuo smartphone queste
informazioni util
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https://cucina.corriere.it/notizie/cards/panettoni-30-artigianali-regalare-mangiare-natale/panettone-
panzera-ricoperto-cioccolato-nocciole.shtml




LA CUCINA
ITALTANA

Panettoni per tutti | gusti!

https://www.lacucinaitaliana.it/news/in-primo-piano/panettoni-per-tutti-i-gusti/




ELLE

I regali di Natale 2018 food sono i piu giusti per far
contenti gli amanti dei piaceri della vita (e quindi tutti)

https://www.elle.com/it/cucina/gourmet/g25291717/regali-di-natale-2018-food/




Per Natale, Panzera propone nuove versioni del
suo panettone

https://bartumagazine.it/2018/12/20/natale-panzera-propone-nuove-versioni-del-suo-panettone/




https://www.grazia.it/stile-di-vita/tendenze-in-cucina/panettoni-artigianali-milano




A strati farcito o a focaccia, con formaggio, guanciale o tartufo
nellimpasto. L'antipasto piu vintage si rinnova, ecco dove

comprarlo o come farlo a casa propria

https://www.lacucinaitaliana.it/storie/piatti-tipici/panettone-gastronomico-
salato/?fbclid=IwAR2aLAfibRDoUHypi7WwaaT-vj3qVOnpC8-gffFKPov26LZv3Nw8JGZk5vg




115 migliori panettoni artigianali di Milano 2018

Ecco nella gallery) 15 indirizzi fra pasticcerie storiche. giovani pasticceri in
erba, ristoranti stellati e negozi in cui il panettone a Milano lo si compra
buon. da 7.90€ (come da Eataly).

https://www.vanityfair.it/vanityfood/food-news/2018/12/08/migliori-panettoni-artigianali-milano-
2018




Perché il Panettone ai frutti di bosco ci fa impazzire

Che sia con lampone o ribes, con farina integrale e
aggiunta di confettura di lamponi o farcito soltanto con
i mirtilli rossi, con fragoline di bosco accanto al
cioccolato fondente. Comunque sia &€ una bomba

https://www.vanityfair.it/vanityfood/mangiar-bene/2018/12/02/panettone-ai-frutti-di-boschi-

migliori-da-comprare-artigianali




https://www.italiaatavola.net/alimenti/dolci-e-gelato/2018/12/19/tutto-fascino-del-panettone-
milano-regna-tradizione/58743/




@ mentelocale.it

https://www.mentelocale.it/milano/articoli/77525-natale-2018-dove-comprare-panettone-
artigianale-milano.htm



https://www.milanoplatinum.com/i-migliori-panettoni-a-milano-secondo-noi-nel-2018.html




Preparato tutto I'anno nella classica versione, il panettone della Pasticceria Panzera di Milano per questo Natale
si veste a nuovo.

Grazie alla collaborazione con il maitre chocolatier Gabriele Maiolani di Odilla Chocolat & preparato in limited
edition in due nuove ricette con superbo cioccolato fondente arricchito uno con nocciola tonda gentile trilobata
del Piemonte e |'altro con arancia candita della Calabria.

Il primo offre un gusto molto particolare, morbido e deciso che nell'immaginario emotivo dei sapori evoca il
nocciolato, esaltato dalla copertura di glassa al cacao Venezuela Sur del Lago fondente al 75% generosamente
cosparsa di nocciole. Il secondo si caratterizza per lo straordinario profumo e per I'aroma delicato, dovuto ai
cubetti di arancio fresco candito avvolti nella copertura di glassa al medesimo tipo di cacao.

| panettoni sono disponibili nelle pezzature da 730, 1100 e 1400 grammi.

http://www.portalegelato.it/news-it/panzera-panettone-al-cioccolato/




http://www.mynotestyle.com/2018/12/i-migliori-panettoni-che-non-possono.html




Profumi e sapori della tradizione, stuzzicanti accostamenti di gusto e golose consistenze caratterizzano i
panettoni artigianali dei grandi maestri pasticcieri italiani. Ecco una selezione di proposte da regalare o
da gustare sulla tavola di Natale in compagnia di parenti e amici.

Pasticceria Panzera

Il conturbante connubio tra la tradizione dei panettoni milanesi della Pasticceria Panzera e la tradizione
del cioccolato torinese selezionato dal Chocolatier Gabriele Maiolani di Odilla Chocolat da vita alla serie
di panettoni artigianali limited edition Panzera: il Panettone al cioccolato fondente e Nocciole delle Lan-
ghe e il Panettone al cioccolato e arancio candito di Calabria.



La seconda variante limited edition, avvolta da una golosa glassa di cacao Venezuela Sur del Lago fonden-
te al 75%, fa da scrigno a golosi cubetti di arancio fresco candito di Calabria, dal profumo inebriante. Un
"gioiello" della pasticceria dove la combinazione tra cioccolato fondente e arancio da vita a un panettone
aromatico e morbido.

Comp|efu la selezione il Panettone Panzera tradizionale, realizzato secondo la ricetta del 1910 del bisnon-
no di Lorenzo Panzera, attuale titolare, e preparato solo con farina di frumento, tuorlo d'uovo, burro di Nor-
mandia, lievito naturale, uva sultanina australiana, cedro diamante candito, arancio fresco di Calabria can-
dito, zucchero, fruttosio, miele e sale. Ne deriva un impasto elastico e resistente per la |ungo lievitazione na-
turale di 30 ore, da consumare fresco o freschissimo.

http://cucineditalia.com/panettoni-artigianali-natale-2018/




Natale sotto i denti (scintille per le papille)

A Natale si nutrono sentimenti migliori? Forse. Di certo, si
alimentano gli affetti. Si gustano i momenti, a casa o in
On 08/12/2018 viaggio. Ma, senza girarci troppo attorno, il Natale & anche
http://www.foodthings.com un trionfo cibario. E i regali gastronomici (et similia)
possono essere scintille per le papille, per un Natale ...

Daniela Ferrando

http://www.blogvs.it/2018/12/08/natale-sotto-i-denti-scintille-per-le-papille/




Regali di Natale per foodies

Non potevamo certo lasciare soli i nostri Soci di Diners Club in questo momento cruciale defl'anno, delicato, potenzialmente piacevole e
potenzialmente molesto allo stesso tempo. E il tempo degli ultimi regali di Natale. E noi abbiamo lavorato per voi. Ecco una selezione, frutto di
una ricerca attenta e approfondita, top standard garantiti in classico stile Diners Club.

Regali di Natale per pazzi foodies: non solo cibo & vino, ma anche viaggi ed experience. Iniziamo!
I classici del Natale

https://www.dinersforfood.com/regali-natale-foodies/




IL PANETTONE MIGLIORE

Equilibrato, armonico, fragrante, soffice, artigianale. I requisiti indispensabili di un panettone di
qualita sono molteplici e la citta che si contende i migliori d’Italia non poteva che esserne anche
Madrepatria.

http://www.clubmilano.net/2018/12/migliori-panettoni-
milano/?fbclid=IwAR30JQMpb8P K6RH4Qo5NpiwnYWi2r9Kg6FZ405wzKSBlaljz-eL3K-LYBo




La citta si suddivide in gruppi il cui fervore verso una pasticceria piuttosto che un‘altra rasenta
la venerazione: cambiare mai, pena le fiamme dell’inferno. Chi cambia casacca passera il
pranzo di Natale tra sguardi di tacita riprovazione: hai tradito, perche? Cose terribili ti
succederanno: ['uvetta ti andra di traverso e Sant’Ambrogio ti punira tirandoti i piedi ogni notte.

Ma procediamo con metodo antropologico e vediamo quali sono le fazioni in campo.




https://lilimadeleine.com/2018/12/03/panettone-artigianale-a-milano-dove-comprarlo/




